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Senhor Presidente, | I e AR (el el O
ASSINATURA

Em atencao ao requerimento n°.96/2023 de autoria do nobre vereadora Zilda Maria da Silva, apds
informacodes recebidas da SEDUC, esclarecemos o que se segue:

Esclarecemos que toda a merenda escolar fornecida nas Escolas e CEMEIs sao
produzidas e distribuidas pela Empresa de Terceirizacdo SHA responsavel por todc o processo.
Entendemos a preocupacdo que também é nossa, em relacdo ao descarte (desperdicio de
alimentos) e ele vem sendo acompanhado pelo Setor de Merenda Escolar através das visitas
técnicas de fiscalizacao.

O planejamento diario das refeicdes é realizado conforme a adesdo dos alunos a
merenda (nimero de alunos que comem a merenda com frequéncia), que pode ser acompanhado
através das fichas de contagem distribuidas em todas as refeicoes, juntamente com a repeticao
que é livre e um direito do aluno.

Sabemos que esse nimero pode variar por diversos fatores como: cardapio servido, dias
chuvosos, eventos realizados na unidade escolar, dia letivo proximo de férias escolares e feriados,
entre outros, o que pode gerar maior sobra limpa nas panelas. Também devemos considerar que
essas sobras sao mais evidentes nos CEMEIls uma vez que sao criancas menores que estao no inicio
da formacdo de seus habitos alimentares, sendo que pode oscilar com maior frequéncia o
quantitativo de sobra limpa (ainda na panela) ou sobra suja (pratos).

A empresa de terceirizacao (SHA) é que define o quantitativo de producao diaria e nés
(prefeitura) planejamos os hortifrutigranjeiros que sao oferecidos.

A sobra limpa é monitorada diariamente pela empresa. Acreditamos que a producio
maior ou excessiva de alimentos seria algo que levaria ao prejuizo financeiro da mesma.
Entendemos que essa sobra limpa aconteca dentro dos padrdes aceitaveis para nao faltar comida
aos alunos e nem seja causa de desperdicio excessivo.

1) O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (FNAE) através da RESOLUCAO N° 06
DE 08 DE MAIO DE 2020, em seu Paragrafo nico, entende que a alimentacio escolar é direito dos




alunos da educagao basica publica e dever do Estado e sera promovida e incentivada com vista ao
atendimento das diretrizes estabelecidas nesta Resolucao.

Art. 4° o “PNAE” tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formacdo de praticas alimentares
saudaveis dos alunos, por meio de acdes de educacio alimentar e nutricional e da oferta de
refeices que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

Art. 6° “Serao atendidos pelo PNAE os alunos matriculados na educacdo basica das
redes publicas federal, estadual, distrital e municipal, conforme o Censo Escolar do exercicio
anterior realizado pelo Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira, do
Ministério da Educacdo-INEP/MEC.

Em cumprimento a legislacio em questdo entendemos que a disponibilizacdo de
alimentos que nao seja para os alunos é pratica ilegal e em momentos anteriores foi motivo de
contestacdo por 6rgaos fiscalizadores do Governo Federal (CRN, FNDE e CECANE). Pratica esta que
foi proibida em 2013, fato justificado pelo beneficio do ticket aos funcionarios, professores e pelas
colocagoes realizadas pelos 6rgéos fiscalizadores citados anteriormente.

Atualmente seguimos algumas legislagdes que norteiam o funcionamento da merenda
escolar, sendo elas a Legislacdo Federal Resolucdo n° 06 de 08 05/20, a Resolugdo 216 de
15/10/2004 que Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacgao
e a Resolucdo 275 de 21/10/02 que Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos
Operacionais Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores acima mencionados.

2) Segundo as normas sanitarias, a doacdo das sobras deve ser realizada somente em transporte
compativel, de acordo com critérios de tempo e temperatura, sendo que a responsabilidade é do
doador, desde o preparo até o consumo (SILVA & BUENO, 2009).

Segundo o decreto-lei n® 2.848, de 1940, restaurantes ndo podem doar sobras de comida sem
critérios, pois serdo responsabilizados caso uma pessoa passe mal com o alimento doado
(AUGUSTINI et al., 2008)

Apesar da producdo da Merenda Escolar nao ser considerada um restaurante, a mesma
é considerada uma Unidade Produtora de Refeicdo que segue os memos critérios e é fiscalizada
pelas entidades sanitarias, Para tanto responsabilizar o municipio ou a SHA sobre esta doacao seria
algo complicado e sério, pois ndo saberemos se as condi¢des de transporte, armazenamento das
sobras, reaquecimento e distribuicdo seguiram as legislacdes sanitarias nos locais para onde serao
destinadas essas sobras, caso elas existam.

Entendemos que as instituicbes de caridade atendem uma populacio vulneravel, que
requer uma alimentacdo controlada e acompanhada por profissionais capacitados para tal
atendimento, e sabemos que a SEHAD tem atendido essas instituicbes com doacdes de alimentos,

seja por generos alimenticios ou hortifrutigranjeiros, através da politica do PAA (Programa de
Aquisicao de Alimentos).

Talvez a busca por alimentos "in natura" ou semi processados seria a alternativa e forma



de contribuicdo em que a Camara Municipal teria a oportunidade de angariar parcerias e recursos
para o atendimento desses locais que realizam brilhante trabalho em favor da comunidade
varginhense.

Esperando ter atendido ao nobre vereador, despedimo-nos

Atenciosamente,

<

CARLOS HONORIO OTTONI JUNIOR
Secretario Municipal de Governo
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